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Antipasti 
Crudo di parma riserva 18 mesi, 

Coppa di Parma, 

Salame nostrano, 

Code di gambero in salsa rosa, 

Soufflè di asparagi 
 

Primi piatti 
Risottino mantecato con ragu’ di vitello in bianco, 

Gnocchetti di barbabietola con fonduta al parmigiano 
 

Secondo piatto 
Bocconcini di vitellino con polentina  e patate. 

 

Dessert 
Salame al cioccolato con salsa all’arancia. 

 

Bevande 
Acqua minerale naturale e gassata, 

Vino rosso Franciacorta, 

Vino bianco Franciacorta, 

Moscato dolce, 

Caffè. 
 

€ 45,00 per persona 
 
 

Locale afflliato Associazione Italiana Celiachia cucina senza glutine 
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